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COESSER

1. Paracomenzar hablandode t ecnol og?2as de envasado

En los ultimos afnos, el rol de los envases ha cambiado drasticamente. Si bien en sus
inicios so6lo se les atribuia una funcién protectora, en la actualidad también se consideran
una importante herramienta de marketing. Esto ultimo, dado que a diferencia de la
publicidad, la cual puede ser muy corta, el packaging sigue construyendo los valores de
marca durante el uso extendido del producto y puede conducir a la equidad y lealtad de la
marca.

El costo de los empaques tienen una incidencia importante en la industrializacion y
comercializacién del producto, lo que ha llevado a productores y a empacadores a trabajar
de manera conjunta con otras empresas para analizar distintas opciones disponibles en
cuanto a materiales y formas, y asi hacer frente a los requerimiento ambientales vy
constantes presiones en relacion a la reduccion de la cantidad de envases

En Chile, el vigor agricola no solo esta impulsando las exportaciones con mucha fuerza,
también ha disparado un negocio colateral que se vuelve cada vez mas necesario y
tecnolégico: ¢como envasar y/o embalar el producto para que llegue Optimo a los
mercados extranjeros? Los cambios en la oferta de productos van ligados inevitablemente
a la adaptacion de los envases y embalajes. Los formatos se deben ajustar a los nuevos
deseos y necesidades de los consumidores y deben dar respuesta a la preocupacion
existente en materia de ahorro de energia y materia prima reduciendo su peso. En
términos generales se puede afirmar que la comodidad seguira siendo la tendencia
principal tanto en lo que al producto en si (platos precocinados, combinados de bebidas
listos para tomar) como a los envases (manejabilidad) se refiere™.

En las dltimas décadas han surgido nuevas tecnologias de conservacion de alimentos
basadas en potenciar o aprovechar las posibles interacciones del envase con el producto
y/o el ambiente y entorno que lo rodea, lo que se conoce cominmente como envase
activo o envases capaces de registrar y suministrar informacién relativa al estado del
envase y/o del producto (envases inteligentes).

En este sentido, el presente documento muestra los resultados obtenidos en el trabajo de
Vigilancia Tecnoldgica aplicado al area de las Tecnologias de Envasado de Alimentos, en
el que han estado involucrados directamente los empresarios. Para una entrega directa y
sencilla de los resultados se privilegié un esquema simple que diera cuenta de los actores
lideres a nivel mundial y de las principales tecnologias.

! Evolucién del mercado mundial de magquinaria para envasado de bebidas, http://envaspres.es/es/node/197
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2. ¢ Sabia usted cuales son los paises lideres?

El liderazgo tecnoldgico se concentra en paises como Estados Unidos, Italia y Alemania, y
que a ellos les siguen otros paises con importantes desarrollos tecnolégicos como son:
Suiza, Japon, Reino Unido, Bélgica, Espafia y Canada.

Tenga en cuenta que si bien existen diferencias en los mercados y sus exigencias en
envases y embalajes, las tendencias principales asociadas a esta industria siguen siendo
las mismas:

e Aumento de la diversidad de los envases y embalajes.

Aumento de las exigencias de que estos productos sean compatibles con el
medio ambiente.

Deseo de poder conservar el producto.

Mejor dosificacion.

Posibilidad de poder cerrar el envase o el embalaje tras extraer parte del producto.
Funcion de dosificacion controlable.

Todo ello impulsa a los envases y embalajes hacia las altas tecnologias.

EE.UU. -

Paises Iy (T TN
koY

Alemania
e

Para embalar alimentos que deben ser cocinados o
calentados dentro del embalaje (B65D81/34)

Empleo de estratificados para fines especiales de
embalaje (B65D65/40)

. Embalaje de rodajas o trozos de carnes, queso u
Envasado de Alimentos otros productos blandos o pegadizos de formas
particulares (B65B25/06)

Llenado o cierre de receptaculos en cdmaras
mantenidas a presion inferior o superior a la
Tecnologias atmosférica o conteniendo una atmosfera especial
(B65B31/02)

Conservacion por medio de productos
quimicos (A23B4/14)

Embalaje de otros objetos que presentan problemas
particulares (B65B25/00)

Conservacion, proteccion o purificacién de paquetes
o de conjunto paquete-contenido (B65B55/00)

A presion inferior o superior a la atmosférica, o en
una atmosfera especial (B65D81/20)

Figura 3.1: Paises lideres en tendencias tecnologicas sobre envasado de alimentos y las
tecnologias mas recurrentes
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3. ¢ Cudles son las tecnologias usadas frecuentemente?

La industria agroalimentaria ha implementado paulatinamente tecnologias de producciéon y
conservacion de alimentos que garantizan la calidad y prolongan la vida util de estos
altimos.

A nivel mundial hay un gran ndmero de
paises que estan desarrollando y utilizando
las tecnologias de envasado en atmdsfera
protectora 0 modificada, la  cual
corresponde a un sistema para alargar la
vida uti de los alimentos frescos
conservando su calidad, sin aditivos ni
conservantes, mediante la regulacién de la
atmosfera de envasado junto con la
utilizacion de materiales con propiedades
barrera, esto es, materiales capaces de
impedir el paso de gases, humedad y
aromas, entre otros.

Los principales productos obtenidos a partir del uso de esta tecnologia corresponden a los
productos de IV gama, estos Ultimos entendidos como alimentos listos para consumir de
forma sencilla y comoda. Otra tecnologia que esta muy relacionada con la atmdsfera
protectora anterior corresponde a aquella asociada a los envases de alimentos que deben
ser cocinados o calentados en el mismo embalaje, esto ultimo conocido como productos V
gama.

Madri+d (http://www.madrimasd.org/) como organismo dependiente de la Comunidad de
Madrid encargado de ofrecer servicios de innovacion tecnoldgica, investigacion vy
desarrollo, ha desarrollado un Estudio de Tecnologias de Envasado en Atmdsfera
Protectora?, en el cual se describen tecnologias, productos, tendencias, y se entrega un
catastro de materiales para envasado, grupos de investigacion y proyectos, entre otros.

Por su parte, en la Revista Iberoamericana de Tecnologia Postcosecha, la cual

corresponde a una publicacién que se creé con la finalidad de divulgar los avances en el

area de postcosecha de frutas y verduras, se puso a disposicién un articulo denominado

iEI envasado en atm-sfera modificada mejora | a c
hortofrut2colas intactos y m2ni’ndandese detallapr oces ad.
caracteristicas idoneas de los recubrimientos individuales y se describen innovaciones en

esta materia.

2http://www.madrimasd.orq/informacionidi/biblioteca!publicacion/doc/vt/vt3 tecnologias_de_envasado_en_atmosfera protec

tora.pdf

http://redalyc.uaemex.mx/pdf/813/81370202.pdf
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Entre instituciones a nivel mundial que se especializan en esta tecnologia se encuentran
algunas tales como:

EDV packaging (http://www.edvpackaging.com/), empresa especializada en envases
rigidos para la industria alimentaria, que entre sus lineas de productos se encuentran los
envases de atmoésfera modificada.

Centro Tecnoldgico ainia (http://www.ainia.es/), el cual tiene por objetivo el fomento de
la investigacion y desarrollo tecnoldgico, el incremento de la calidad de produccion, la
mejora de la competitividad y el fomento de la modernizacion y diversificacion de las
industrias, a través de la prestacién de servicios a sus asociados y la realizacion de
proyectos de investigacion cientifica y desarrollo tecnolégico, publicos o por contrato.
Entre sus lineas 1+D+i destaca el desarrollo de productos de IV y V Gama.

Fundacion EROSKI (http://www.consumer.es), que con su revista Consumer EROSKI
busca poner a disposicion de los consumidores toda la informacion necesaria referente a
temas tales como Alimentacién, Nuevas tecnologias, Medio ambiente, Salud, Solidaridad
y Seguridad alimentaria, entre otros. En esta revista es posible encontrar articulos de
ciencia y tecnologia de los alimentos en general, como articulos especificos relacionados
con el envasado de alimentos, entre ellos:

Los alimentos de cuarta gama
http://www.consumer.es/seguridad-alimentaria/sociedad-y-consumo/2002/05/30/2136.php

Verdura envasada y lista para consumir
http://revista.consumer.es/web/es/20020701/alimentacion/48818.php

Alimentos envasados al vacio
http://www.consumer.es/web/es/alimentacion/aprender_a _comer bien/alimentos a debate
/2008/04/21/146154.php

Los alimentos de quinta gama como alternativa a la comida rapida
http://www.consumer.es/seqguridad-alimentaria/sociedad-y-consumo/2002/06/12/2305.php

Alimentos de quinta gama: una opcion cémoda y segura
http://www.consumer.es/seguridad-alimentaria/sociedad-y-
consumo/2008/12/11/182011.php

Rational Food*y Uranzu®, corresponden a instituciones que utilizan la tecnologia y que
se dedican principalmente a la elaboracién de productos V gama (precocinados). También
se encuentran aquellas empresas cuyo objetivo principal es la produccién y oferta de
magquinaria especializada para el empaquetamiento de productos alimenticios, entre ellas
es posible mencionar a Reepack® una empresa que se ha especializado en instalaciones
de empaquetamiento en atmosfera protectora.

4 http://www.rationalfood.com/es/
° http://www.uranzu.es/
6 http://www.reepack.com
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4. ; En qué estan trabajando los paises lideres?

Estados Unidos es uno de los paises mas activos en tendencias tecnolégicas sobre
envasado de alimentos, con temas de interés tales como: atmosfera modificada,
adhesivos multifuncionales y envases case-ready, por nombrar sélo algunos.

La tecnologia fi ¢ a-s e a dbgsicamente hace alusion
a un sistema en el cual se obtiene un paquete,
utilizando dos laminas de material coextruido (tapa o
lamina superior y fondo o lamina inferior) en un tipo de
maquinas llamadas termo formadoras. Generalmente,
el término es utilizado para referirse a los envases
preparados de forma centralizada, de productos
. frescos en unidad para el consumidor, sin preparacion
adicional por el supermercado o tienda encargada de
su venta.

La empresa Cryovac Inc.’, es lider mundial en sistemas de envases especializados, con
amplio entendimiento en el desarrollo de la tecnologia de Case-Ready. Es propietaria de
tecnologias tales como fCase-Ready Package Having Absorbent Pad and Method of
Manufacturing Thereofo referida en general a proporcionar envases capaces de absorber
liquidos. fiThe changing face of case - ready packagingo®, corresponden a un articulo
interesante referente a esta tecnologia, en el cual se hace referencia a Cryovac.

Cryovac, Inc.
Instituciones Kraft Foods Holdings Inc.
Graphic Packaging International, Inc.

Whirlpool Corporation

Atmosfera modificada para conservacion de alimentos
Envasado de alimentos multicapa

‘ Envasado para cocinar a presion los alimentos en un microondas con
una valvula de mitigacion de presion que se fija a la pared superior
del paquete.

[
EE.UU. Adhesivo multifuncional (indicador de temperatura, control de
] humedad, indicador de beneficios nutricionales, etc.) para envoltorios
m de alimentos.

Temas | |Jgo de oxigeno como alternativa al monéxido de carbono en el
envasado de alimentos, para asegurar la calidad y color.

Revestimientos para aumentar la resitencua al agua y las grasas, de
materiales porosos y materiales que tengan esa proteccion.

Envasado de alimentos que comprende un agente de la mioglobina
emergente y sinergista que promueven o conservar el aspecto
deseable de los productos alimenticios.

Envasado de Alimentos

Envasado en atmésfera modificada con indicador de temperatura.
Envase Case-Ready con almohadilla absorbente
Italia
"

Alemania _
o)

Figura 3.2: Instituciones y sus temas de trabajo mas relevantes en Estados Unidos.

7 http://www.cryovac.com/
8 http://www.packworld.com/article-25561
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La pelicula blanca refuerza

i i I idad d
Los envases _multlcapa se componen de varias | necaskad de mantaner.
capas de diferentes materiales que unidos atorial abeorbenie da
conforman una excelente opcion para el envasado 7 4 capas que sllmina al
exceso de humedad

de alimentos secos, liquidos o semiliquidos. Estos
envases funcionan como barrera contra el oxigeno,

el vapor de agua y los aromas. Pelicula de poliatilenc

Pulpa de papel virgen
da alta absorbencia

mezclada con
granos de gel
super-absorbante

Capa inferior de
alta retencidn
da humedad

El envasado activo incorpora sustancias que
interactian con el alimento para mejorar su
conservacion. Algunos de los sistemas que se
pueden utilizar para que el envasado resulte activo
son: agentes que captan oxigeno, compuestos que
absorben la humedad, controladores de aroma y
olor, agentes antivaho, antimicrobianos, etc. En

algunos casos, los reactivos 0 COMpUEStOS QUIMICOS o whiias ae ana cos v o°
implicados en la produccion o eliminacion de gases, Pulpa de papel virgen de alta
se incluyen en una etiqueta situada en la superficie  pejicuia de polietiiena can
interna del envase. También es posible ©3p@ superior no-permeable
incorporarlos en peliculas poliméricas o0 en
adhesivos, tintas, etc., formando parte de los
materiales de envasado multicapa.

En ltalia, otro pais referente en tecnologias de envasado, trabaja en temas tales como
envases flexibles, composiciones biodegradables para envasado, laminas transparentes,
conservacion al vacio o atmésfera protectora, entre otros.

Los envases flexibles deben cumplir la misién de preservar el producto en su interior
desde el momento en que se envasa hasta el momento es que es abierto por el
consumidor. Estos pueden ser construidos a partir de una gran variedad de materiales,
entre ellos polietileno, poliamidas, y poliéster, entre otros. Flexible Packaging
Association (http://www.flexpack.org/), corresponde a una de las asociaciones
comerciales mas importantes para los convertidores de empaques flexibles y proveedores
de la industria. Su sitio Web es una fuente importante de informacién donde es posible
encontrar noticias de la industria, enlaces a instituciones relacionadas y un calendario de
eventos referente a envases flexibles y otras tematicas mas generales, para los afos
2010 al 2014. Algunos ejemplos de los eventos corresponden a los siguientes:

Testing PET Bottles & Flexible Packages for O2/CO2 & WVTR Permeation
(https://www2.gotomeeting.com/reqister/650651971)

6th Annual Sustainable Packaging Forum
(http://www.sustainablepackagingforum.com/)



http://www.monografias.com/trabajos7/gepla/gepla.shtml
http://www.flexpack.org/
https://www2.gotomeeting.com/register/650651971
http://www.sustainablepackagingforum.com/
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EE.UU.
T

Novamont S.p.A.

| Turatti s.r.l.

Proceso y aparato de lavado y esterilizacion de productos
alimenticios, especialmente verduras, caracterizado porque
comprende etapas de tratamiento de dichos alimentos por
ultrasonidos, rayos ultravioleta y micro filtracion, la deshidratacion de
alimentos en atmdsfera controlada, etc.

Envase para conservacion al vacio o atmdsfera protectora de
productos alimenticios que tienden a liberar liquidos.

Sistema de embalaje flexible basado en la combinacion de varias

capas, donde una o mas de ellas se fabrica utilizando resina y/o

extrusion especial y con condiciones de estiramiento .
Composiciones biodegradables a base de almiddn, para envasado de

Italia | alimentos y otros usos.

Léminas transparentes en una o varias partes para el cierre de
envases de alimentos al vacio o atmésfera modificada que utilizan un

Tomas recipiente de plastico.

| Método para conservar y envasar productos alimenticios,
especialmente carnes previamente cortadas en rodajas o en trozos,
Envasado de Alimentos en el que el paquete que contiene el alimento a envasar se llena de
una mezcla gaseosa que inhibe la proliferacion de la flora bacteriana
contenida en el producto alimenticio (p.e.CO2)

Lamina de material plastico que comprende una capa de espuma de
poliestireno extruido con una densidad media, junto con una pelicula
de plastico flexible que tenga propiedades de barrera contra los
gases.

Método y maquina para envasado de alimentos en bandejas
herméticamente cerrada en la parte superior con una pelicula
termoplastica.

Alemania o

Figura 3.3: Instituciones y sus temas de trabajo mas relevantes en Italia.

Las composiciones biodegradables para envases hacen referencia a la utilizacion de

nuevos materiales obtenidos a partir de recursos renovables, lo cuales puedan ser mas

amistosos con el medio ambiente, tales como el maiz. El articulo A Packagi ng t hat
Protectst h e P I° aes@ibedlgunas innovaciones e iniciativas para construir envases

a partir de nuevos materiales que no dafien el medio ambiente.

Entre las empresas lideres a nivel mundial, en el emergente sector de los bioplasticos

elaborados a partir de fuentes renovables de origen agricola, se encuentra Novamont®®

con invenciones como A Bi odegr adabl e Mul ti phase Compositia
destinada a obtener composiciones biodegradables para la generacién de films, envases

y otros productos.

o http://www.packaging-gateway.com/features/feature43396/
10 http://www.novamont.com/
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Plantic Technologies ', es un lider mundial en la

produccion de plasticos biodegradables, alcanzando un lugar
Unico en el mercado mundial a través de tecnologia
patentada que ofrece una alternativa completamente
biodegradable y ecoldgica a los plasticos convencionales a
base de maiz, lo cual no ha sido modificado genéticamente.

La empresa Coopbox Europe'? es desarrolladora y proveedora de una amplia gama de
soluciones de envasado para alimentos, entre ellos estan las carnes rojas, pescado, frutas,
verduras y productos listos para servir. Esta empresa destaca por la constante atencién

gue pone en las necesidades de los clientes y la innovacion siempre presente en sus
servicios y productos, esto ultimo reflejado en el Os car de | obtemdo alla@] e 0
2005 por su envase ecologico denominado NATURALBOX, el cual es ecoldgico en sus
métodos de produccion y es biodegradable en un 100%.

Por ultimo, en Alemania la actividad tecnolégica se concentra en temas como, peliculas
de poliéster, atmésfera modificada, materiales comestibles, etc. En este sentido, se abre
una nueva vertiente en la investigacion dentro del sector del envasado, la cual apunta a la
generacion de lo que se conoce comofiedi bl e c®oentases gmnéstibles. Se
trata de films transparentes que cubren el alimento y lo protegen del oxigeno y de la
humedad, principales agentes del deterioro de los productos y causantes de oxidaciones
lipidicas, enranciamiento, pérdida de frescura y crecimiento microbiano.

Figura 3.4: Instituciones y sus temas de trabajo mas relevantes en Alemania.

= http://www.plantic.com.au/
12 http://www.coopbox.it/
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